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Sprava o mimoSkolskej ¢innosti

Exkurzia

1. Prioritna os

Vzdelavanie

2. Specificky ciel

1.2.1 Zvysit kvalitu odborného vzdeladvania
a pripravy reflektujtic potreby trhu prace

3. Prijimatel’

Trnavsky samospravny kraj

4. Nazov projektu

Prepojenie stredoskolského vzdelavania s
praxou v Trnavskom samospravnom kraji 2

5. Kod projektu ITMS2014+

312011AGYS

6. Nazov skoly

Spojena $kola, Namestie sv. Stefana 1533/3,
Dunajska Streda,

org. zlozka Strednd odborné Skola rozvoja
vidieka s vyuc¢ovacim jazykom mad’arskym
Némestie sv. Stefana 1533/3

Dunajska Streda 929 38

7. Nazov mimoskolskej ¢innosti

Exkurzia- Biocentrum, s. r. 0. SNP 57, 937 01
Zeliezovce

8. Datum uskuto¢nenia mimoskolskej
¢innosti

13. 10. 2022

9. Miesto uskutoénenia mimoskolskej
¢innosti

Biocentrum, s. r. 0. SNP 57, 937 01 Zeliezovce

10. Meno lektora mimoskolskej innosti

Ing. Juliana Gasparova

11. Odkaz na webové sidlo zverejnenej
spravy

www.dunagro.sk
www.trnava-vuc.sk

12. Manazérske zhrnutie:

13. Hlavné body, témy stretnutia, zhrnutie priebehu stretnutia:

Témy stretnutia :

1. Uvod, organizacia exkurzie

2. Navsteva podniku: Biocentrum, s. r. 0. SNP 57, 937 01 Zeliezovce
Exkurzia sa uskuto¢nil dila: 13. 10. 2022, v éase od 8.00- do 18. 00 hod.

1. Uvodné instrukcie- BOZP, PO



http://www.trnava-vuc.sk/

2. Navsteva podniku - Biocentrum, s. r. 0. SNP 57, 937 01 Zeliezovce

Ciel'om exkurzie je oboznamit’ Studentov s metodami hospodarenia na farme na useku
rastlinnej vyroby ohl'adom - pestovanie plodin na ornej pode,- pestovanie ovocia,-
pestovanie zeleniny,- vyroba lekvarov , a vinohradnictvo, a kvalitativnym hodnotenim
jednotlivych vyrobkov zo sortimentu firmy. Cielom je zvysit' prirodovednt, odborni
a jazykova gramotnost’.

Podnik BIOCENTRUM, s. . 0. Zeliezovce vznikol v roku 2006.

MajiteI'mi st Dr. Ing. Palik Ladislav a Palikova Klara. Venuju sa rastlinnej aj ZivociSnej
vyrobe. Pestuju predovsetkym psenice, jaémen, kukuricu, slne¢nice, ale délezitou sucast’ou
rastlinnej vyroby st ovocindrstvo, pestovanie zeleniny a vinohradnictvo.

V BIOCENTRUME vyrobky st certifikované bioprodukty. Znaénii ¢ast’ vypestovaného bio
ovocia a biozeleniny sami spracuvaji. Na ploche 15 hektarov pestuja 60 tisic korefiov vinica.
Spracovanie hrozna prebieha v 200 ro¢nej vel’kopeseckej pivnici, ktora neznicili ani burlivé
staroCia historie. Popri sviezich, ahkych, ovocnych napojoch sa ndjdu aj telnaté biele
a ¢ervené vina. Ich ciel'om je vyrobit’ kvalitné, pre pesecky vinohrad charakteristické, cenovo
dostupné vina.

Ich pivnica je vhodna na usporiadanie rodinnych aj firemnych akcii. Zaoberaju sa aj suSenim.
SuSenie je jednym z najstarSich, najprirodnejSich a najSetrnejSich sposobov konzervovania.
Susenie je zalozené na znizeni obsahu vody ovocia a zeleniny. Susenie prebicha vel'mi
Setrnym spdsobom, pri 40 °C, v koncentrovanej forme sa zachovaji vitaminy, mineralne
latky a vlakniny. Maju rézne bio susené produkty napr. z paradajok, jabik, slivky, cvikly,
mrkvy, visne...

Ziaci popozerali aj Bari manufaktiru, v ktorej prebieha spracovanie viny. VIna bola po
tisicrocia neoddelitel'nou sucastou nasho zivota. Praca s iou a vyrobky znej vyrobené

zahrejt nielen telo, ale i dusu.

Ziaci na odbornej prehliadke ziskali vela odbornych vedomosti v oblasti biologického

hospodarenia a spracovania bioproduktov.

Vypracoval (meno, priezvisko) Ing. Juliana Géaspérova

Datum 13. 10. 2022




Podpis

Schvalil (meno, priezvisko)

Mgr. Laszl6 Szabo

Datum

13. 10. 2022

Podpis




